
北海道産以外の原材料を使用しているメニューもございます。
※品数に限りがございますので売切れの節は、ご容赦ください。※価格は消費税を含む総額に
て表示しております。※写真はイメージです。※商品に含まれるアレルギー物質につきましては各
店舗におたずねください。※仕入れ状況や都合により掲載メニューの提供時間、内容の変更ま
たは中止となる場合がございます。※営業時間・ラストオーダーは店舗により異なります。詳しくは
京都髙島屋S.C.のレストラン・カフェHPをご覧ください。
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詳しくはこちら▶
エキチカダイニング
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春薫る 北の恵み

3.25 水~4.6 月
にて開催

T8［B1］
エキチカダイニング

カレーうどん・うどん・丼 

京のカレーうどん 味味香
北海道タラバガニ天ぷら
カレーうどん
1,320円 　提供時間／終日

ワイナリー・
醸造所併設レストラン 

京都ワイナリー
四条河原町醸造
北海道産タラバガニと
菜の花のクリームソースパスタ
1,750円
提供時間／終日（15：00～17：00を除く）

定食・とんかつ

京都 豚牛-TONGYU-
北海道タラバガニたっぷり
出汁巻玉子
1,320円 　提供時間／終日

鮨 海鮮丼

京都舞鶴港 活鮨
二貫づけ黄とびっこ錦ごま付
北海道タラバガニ寿司
1,000円　提供時間／終日

餃子専門店  ぎょうざ歩兵
揚げ出し豆腐の
北海道タラバガニあんかけ
580円　提供時間／終日

出汁とカレーの豊かな香りの
カレーうどんに、旨みたっぷりの
タラバガニの天ぷらと
春らしい菜の花を添えました。

豪華に使われた肉厚のタラバガニを、
黄金色のとびっこや錦ごま、銀箔が彩る、
京都らしい華やかさに満ちた、旨みたっぷりの
豪華なお寿司をご用意いたしました。

タラバガニと菜の花、春野菜に生クリームと
アメリケーヌソースを合わせたパスタ。
カニのほぐし身を加えたソースと
もっちり麺の一体感ある旨みが魅力です。

熱々の揚げ出し豆腐を覆い隠すほど、
たっぷりと盛られたタラバガニの身。
さらに特製の餡にもカニ出汁を使った、
頬張るほどに口に旨みが広がります。

丁寧に引いた鰹と昆布の出汁と、厳選卵を
使った出汁巻玉子に、今が旬のタラバガニを
加えました。卵と出汁、カニの旨みが重なる、
深く優しい味わいをお楽しみください。

各日 
10食
限定!

各日 
10食
限定!

各日 
10食
限定!

各日 
10食
限定!

各日 
10食
限定!

根室直送!

春
の

連動企画

3月25日（水）～4月6日（月） ※3月31日（
火）は午後5時、最終日は午後6時

閉場
百貨店7階にて開催
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3.25 水~4.6 月

北海道産以外の原材料を使用しているメニューもございます。
※品数に限りがございますので売切れの節は、ご容赦ください。※価格は消費税を含む総額に
て表示しております。※写真はイメージです。※商品に含まれるアレルギー物質につきましては各
店舗におたずねください。※仕入れ状況や都合により掲載メニューの提供時間、内容の変更ま
たは中止となる場合がございます。※営業時間・ラストオーダーは店舗により異なります。詳しくは
京都髙島屋S.C.のレストラン・カフェHPをご覧ください。

［B1］
7階
ダイニング
ガーデン

詳しくはこちら▶
エキチカダイニング

お造りや炊き合わせ、にゅう麺などの御膳に、タラバガニの
棒肉をからりと揚げた天ぷらを加えた贅沢ランチ。
カニ本来の旨味を心ゆくまでご満喫ください。

紅ズワイガニのコロッケに、タラバガニをたっぷりと
加えた限定メニュー。口いっぱいに広がるカニの
コクとトマトソースの酸味が絶妙な一品です。

にて開催

7F
ダイニングガーデン

仏蘭西料理  萬養軒
北海道産タラバガニと紅ズワイガニの
クリームコロッケセット
2,640円 　提供時間／終日

各日 
10食
限定!

京料理  京料理 本家 たん熊
北海道タラバガニと筍の季節御膳
5,060円
提供時間／終日

タラバガニを菜の花、
筍、蕗と合わせて玉締めに。
筍ご飯や小鉢にも季節の

訪れ感じる春の御料理です。
※日により内容が変更となります。

各日 
10食
限定!

鶏料理

八起庵
北海道タラバガニとこだわり卵の
玉子とじうどん
2,090円　提供時間／終日

各日 
10食
限定!

京料理  田ごと光悦舗
ランチ 北海道タラバガニ天ぷら付き
2,970円
提供時間／11：00～15：00

各日 
10食
限定!

イタリア料理 

アルポルト カフェ
北海道タラバガニと春キャベツの
クリームソーススパゲッティーニセット
（パン・サラダ付）

2,200円 　提供時間／終日

中華料理・スウィーツ  糖朝
北海道タラバガニ入り
中華おこわ
1,300円　提供時間／終日
本格中華おこわに、タラバガニの棒肉を
豪快に乗せて蒸し上げました。
もちもち食感のおこわと旨味あふれる
カニ肉の取り合わせが見事なおいしさ。

各日 
10食
限定!

各日 
10食
限定!

寿司  すし田 乾山
北海道タラバガニ寿司4貫セット
2,200円
提供時間／終日

各日 
10食
限定!

そば   有喜屋
北海道タラバガニの京ゆば巻き天ざる
1,850円　提供時間／終日

各日 
10食
限定!

　　素材本来の風味を楽しむシンプルな
握りと、芳しい炙りスダチ、さっぱりとした
カニサラダ、コク深い白板昆布乗せの
タラバガニを味わい尽くす4貫です。

京都の老舗「湯葉弥」の引き上げ湯葉でタラバガニの
棒肉を巻いた天ぷらをざるそばと一緒にどうぞ。
前回大人気を博した限定メニュー、
今年も登場いたします。

菜の花と玉子、カニが織りなす春野のような美しさ。
選び抜いたこだわり卵で旬を迎えるタラバガニを
とじた、お出汁が香る旨味たっぷりのうどんです。

濃厚な旨味のタラバガニと
新鮮魚介＆野菜の海鮮そば。
焼きそば、揚げそば、
つゆそばからお好みの
味わいをお選びください。

カニ身の赤とキャベツの緑のコントラストが
鮮やかな一品。濃厚なクリームで閉じ込めた
カニの甘みに、春キャベツの食感が柔らかな
アクセントを加えます。

各日 
10食
限定!タラバガニの脚を贅沢に使用した、軽やかな天ぷらと

かき揚げを中心に、旬の野菜の天ぷら、季節のお造り、
小鉢を合わせた春らしく味わい深い御膳です。

天ぷら  天ぷら 新宿 つな八
北海道タラバガニの天ぷらと刺身御膳
3,630円　提供時間／11：00～17：00

中国料理

香港私菜 リパルスベイ 淺水灣
北海道タラバガニ入り選べる海鮮そば
2,530円
提供時間／終日

各日 
10食
限定!

春薫る 北の恵み
根室直送!

3月25日（水）～4月6日（月） ※3月31日（
火）は午後5時、最終日は午後6時

閉場
百貨店7階にて開催春

の
連動企画


